附件4
部分不合格项目小知识

苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计） 
1. 基本属性
苯甲酸是一种芳香族羧酸，呈白色鳞片状或针状结晶；苯甲酸钠是其钠盐形式，为白色颗粒或结晶性粉末，水溶性远优于苯甲酸，食品工业中更常被使用，二者防腐效果均以苯甲酸计。
2. 防腐原理
主要在酸性环境下发挥作用，未解离的苯甲酸分子可穿透微生物细胞膜，抑制细胞呼吸酶系活性与乙酰辅酶A缩合反应，阻碍微生物生长繁殖，对酵母菌、霉菌和部分细菌有抑制效果。
3. 食品应用范围
作为允许使用的食品防腐剂，可用于酱油、酱菜、果汁、饮料、蜜饯等食品，使用时需严格遵循GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》规定的最大使用量，且最终含量需以苯甲酸计。
[bookmark: _GoBack]4. 安全性与注意事项
适量摄入对人体无害，其ADI值（每日允许摄入量）为0~5 mg/kg体重；过量摄入可能对肝脏功能产生一定负担。此外，苯甲酸钠与维生素C混合时，可能生成微量苯，该反应受温度、光照等因素影响，在合规使用范围内风险极低。
1

